
25 DICEMBRE 2019 - PRANZO DI NATALE
DECEMBER 25TH - CHRISTMAS LUNCH

Ore 12:30 / 12:30 p.m.

DRINK DI BENVENUTO
WELCOME DRINK

Bollicine e Cocktail analcolico
Sparkling Wine and analcholic Cocktail

con/with

Chips di Patate Cacio e Pepe 
Potato chips with Cheese and Pepper

AL BUFFET
APPETIZER BUFFET

Conetti con Tempura Vegetale
Vegetable Tempura

Bicchierini con Insalata Russa
Shot glass with Insalata Russa

Mojito di Barbabietola al profumo di Menta e Lime
Beet mojito with Mint and Lime

Pinzimonio di Verdure in crema di Ceci al profumo di 
Rosmarino
Vegetable pinzimonio in Chickpeas and Rosemary cream

Bignè salati con Ricotta al Tartufo con Polvere di 
Lamponi
Savoury cream puff with Truffle Ricotta cheese and 
Raspberries powder

Millefoglie di Zucca, Patate e Provola affumicata
Pumpkin, Potato and smoked Provola cheese savoury 
layered pie

Sfogliatine salate con Pere e Taleggio
Savoury puff pastry stuffed with Pears and Taleggio cheese

MENU SERVITO
SERVED AT THE TABLE

Vellutata di Patate, Porri e Castagne
Potato, Leek and Chestnut pureed soup

Crespelle ai Funghi Porcini su fonduta di Parmigiano
Porcini Mushroom stuffed crepes over Parmesan fonduta

Filetto di Manzo danese lardellato alle Erbe, 
riduzione di Vino rosso, crema di Broccolo siciliano 
ripassato e Patate al forno
Danish Beef filet wrapped in Lard and Herbs, red Wine reduction, 
sautéed Sicilian Broccoli cream and roasted Potatoes

DOLCI AL BUFFET
DESSERT BUFFET

Panettone e Pandoro della tradizione con salsa al 
Mascarpone e Cannella
Traditional Christmas Italian Cake and Leavened Cake with 
Mascarpone cheese and Cinnamon sauce

Zuppa Inglese
Italian Trifle

Tronchetto Di Natale
Christmas soft cake roll

Tagliata di Ananas, Arancia, Melone bianco, Kiwi, 
Frutti rossi con Mandorle, Noci ed Alchechengi
Platter of Pineapple, Orange, White Melon, Kiwi, Red fruits with 
Almonds, Walnuts and Chinese Lantern

Acqua e Caffè
Water and Coffee

Euro 45 p.p


